Do Y.

SAMEDI 13 : DINER AUX CHANDELLES

Inclus dans le forfait

Coupe de Crémant de Limoux Rose

VARIATION AUTOUR DU FOIE GRAS —CHATEAU—

Aigle Royal 2007 L’HOSPITALET

NoOIX DE ST JACQUES ET SON BOUILLON DE VOLAILLE ) / P 20y #
Q =t LA de virey Ueiterrinéen

MAGRET DE CANARD AU MIEL DU PAYS
Domaine de LAigle Pinot Noir 2007

Duo DE FROMAGES ET CONFITURE DE FIGUES

SOUPE DE FRAMBOISES AU CREMANT
Maury Vintage 1998

DIMANCHE 14 : DEJEUNER ROMANTIQUE

69 € Boissons comprises En option
Coupe de Crémant de Limoux Rose
ET SES MISES EN BOUCHE

MEDAILLON DE LANGOUSTE ET SA BISQUE
Cigalus blanc 2008

Dos DE LouP & SES LEGUMES CONFITS
Cigalus blanc 2008

ou .
FILET DE VEAU JUS CORSE AUX AUTHENTIQUES DE LA GARRIGUE d A o e
Cigalus rouge 2007 . |

L’EcussoN DU PAYs CATHARE ET SA CONFITURE DE FIGUES
Chateau Hospitalet Grand Vin 2005 .

DO6ME DE CHOCOLAT & SON COEUR CREMEUX
Banyuls grand cru 2002

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS

Tarifs: pour deux personnes : 219 € Rouite de Narbohnis plags
Inclus : En option : 11100 NARBONNE
- Une nuit en chambre « collection » Déjeuner du 14/02 , 69 € par Tel. 0033 (0)4.68.45.28.50

- Petit déjeuner personne  (vins, eaux et cafés Fax. 0033 (0)4 68.45.28.78

- la bouteille de crémant servie en chambre ~ compris) www.gerard-bertrand.com
- Le diner aux Chandelles chateau.hospitalet@gerard-bertrand.com




